
Aus der türkischen Küche

Fırında Tavuk Güveç Kapama

Tavuk Kanat

Zartes Hähnchengeschnetzeltes mit Paprika, Champignons, Zwiebeln
und Knoblauch, im traditionellen türkischen Tontopf zubereitet und
Teigdeckel
 und mit Käse überbacken. Serviert mit türkischem Reis und frischem
Salat.

Vier marinierte Hähnchenflügel, saftig vom Grill, mit feinen Gewürzen
nach türkischer Art zubereitet. Serviert mit wahlweise Pommes oder
Reis, Zwiebel-Tomatensalat und hausgemachtem Dip.und Dip

16,70€             

13,90€

TAVUK YEMEKLERI
(HÄHNCHENGERCIHTE)

frittierter Blätterteig mit Weichkäse dazu
Tomaten- Gurken-Salat und Dip

Sigara Böregi 7,20€             

10,20€

5,20€

MEZELER
(VORSPEISEN)

Falafel (vegan)
mit Tomaten-Gurken-Salat und Dip

Cacık

Havuç Ezmesi

türkisches Zaziki mit Fladenbrot

Karotten-Joghurt Dip mit Fladenbrot
5,20€

Karışık Meze (Vorspeisenteller) 19,50€

CORBA

Yaprak Sarma

 Mercimek Çorbası
Cremige Suppe aus roten Linsen, verfeinert mit Zwiebeln, Karotten
und orientalischen Gewürzen.
 Mit einem Spritzer Zitrone und etwas Butter serviert – einfach,
nahrhaft und köstlich!
 Ein beliebter Klassiker, der in der Türkei 
zu jeder Tageszeit genossen wird. 🥣✨

6,90€

Zarte Weinblätter, sorgfältig gefüllt mit einer Mischung aus Reis, feinen
Kräutern und orientalischen Gewürzen, sanft in Olivenöl gegart.
 Serviert kalt mit einem Stück Zitrone – 
ein leichter und aromatischer Einstieg in die türkische Küche.

7,20€

Yaprak Sarma – zarte Weinblätter gefüllt mit Reis und Kräutern
Sigara Börek – knusprige Teigröllchen mit Käsefüllung
Falafel – würzige Kichererbsenbällchen
Cacık – erfrischender Joghurt mit Gurke und Knoblauch
Acılı Ezme – pikante Tomaten-Paprika-Paste
Oliven – fein ausgewählt und mariniert

Perfekt zum Teilen oder als leichter Start in Ihr Menü.

https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjbpOn8_sqNAxVbhv0HHZO7ECYQFnoECCIQAQ&url=https%3A%2F%2Fde.wikipedia.org%2Fwiki%2FCac%25C4%25B1k&usg=AOvVaw0wUZMY_vUTwkhuASQb2mW4&opi=89978449
https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjbm7-R_8qNAxUElf0HHbYALjgQFnoECBYQAQ&url=https%3A%2F%2Fcookidoo.de%2Frecipes%2Frecipe%2Fde-DE%2Fr42871&usg=AOvVaw1FOGJdPQTunrZ5Q1tZWYUz&opi=89978449


Aus der türkischen Küche

Güveç
Ein traditioneller türkischer Eintopf aus zart geschmortem Fleisch, frischem
Gemüse und aromatischen Gewürzen, serviert mit duftendem Reis und
hausgemachtem Lavash-Brot.
 Ein Stück Türkei auf Ihrem Teller!

Etli Kuru Fasulye

TABAKLAR KEBAPLAR
(TELLERGERICHTE)

Peynirli Köfte

Sivas Köfte

ETSIZ YEMEKLERI
(VEGETARISCHE GERICHTE)
Karnabahar Köfte
Fein gewürzte vegetarische Köfte aus Blumenkohl, Kräutern
und orientalischen Gewürzen – außen knusprig gebraten,
innen zart und aromatisch.
 Dazu servieren wir frischen Brokkoli und einen leichten Dip.
 Ein moderner, vegetarischer Genuss inspiriert von der türkischen
Küche

Ein klassisches türkisches Hausgericht: zarte weiße Bohnen, langsam
mit saftigem Rindfleisch in einer würzigen Tomatensauce geschmort,
dazu servieren wir duftenden Reis.
 Ein herzhaftes und authentisches Geschmackserlebnis der türkischen
Küche!

Saftig gewürztes Rinderhackfleisch, mit feinem Schafskäse gefüllt
und knusprig gebraten – ein herzhaftes Geschmackserlebnis der
anatolischen Küche.
 Dazu servieren wir Pommes oder duftenden Reis, frischen Zwiebel-
Tomatensalat und einen würzigen Dip.
 Ein Gericht, das Tradition und Genuss perfekt vereint!

Traditionelle türkische Köfte nach Sivas-Art, aus würzigem
Rinderhackfleisch zubereitet und am Grill saftig gebraten.
 Serviert mit Pommes oder duftendem Reis – ein Klassiker aus Anatolien!

16,90€             

14,90€             

12,90€

19,90€

15,90€

Köfte Ekmek
Saftig gegrillte türkische Hackfleischbällchen im frischen
geröstetem  Brot, mit Zwiebeln, Tomaten und Paprika serviert.
 Der beliebte türkische Streetfood-Klassiker – einfach, herzhaft und
köstlich!

ANA YEMEKLERI
(SCHMORGERCIHTE)

extra Toppings: (zzgl. Aufpreis) scharf ,mit Dip ,mit Ketchup

11,50€

Mantı

Patesli Kek

Hausgemachte türkische Teigtäschchen, gefüllt mit fein gewürztem
Rinderhackfleisch.
 Serviert mit cremigem Joghurt, zerlassener Butter und einer
aromatischen Tomaten-Minze-Sauce.
 Ein echter Klassiker aus Kayseri – klein, aber voller Geschmack!

Herzhafter Kartoffelkuchen nach türkischer Art – aus frisch
geriebenen Kartoffeln, feinem Schafskäse und Kräutern
zubereitet, goldbraun gebacken.
 Innen weich und saftig, außen knusprig – einfach köstlich!
 Serviert als vegetarische Spezialität, warm oder lauwarm
ein echter Genuss.

12,90€

14,90€


